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Canapéy
kleine delikate Happchen
auf frischen Brotsorten
mit dekorativer Garnitur
Preis pro Stiick

0101
0102
0103
0104
0105
0106
0107
0108
0109
0110
0111
0112
0113
0114

0115

0201
0202
0203
0204
0205
0206
0207
0208
0209

0210

CANAPES )
MIT FLEISCH, BRATEN ODER KASE

Ungarische Salami

Humus klassisch

Humus pikant

Hahnchenbrust

Putenbrust

Wacholderschinken
Lachsschinken

Kasslerbraten
Jungschweinbraten
Verschiedene Frischkasecremes
Franzésischer Camembert
Verschiedene Schnittkasesorten
Edelpilzkase

Verschiedene Fetakasecremes

Auswahl aus dem Sortiment 20 Stick
ZUM VORTEILSPREIS VON

CANAPES MIT FISCH

Norwegischer Raucherlachs
Makrelenfilet

Geraucherter Rollmops

Zart gerauchertes Forellenfilet
Matjesfilet

Pikante Dorschleber

Ei mit Kaviar

Scampis mit DillsoBe
Gekochtes Ei mit Matjesfilet

Auswahl aus dem Sortiment 10 Stick
ZUM VORTEILSPREIS VON

1,90
1,90
1,90
1,90
1,80
1,90
1,90
1,90
1,90
1,80
1,70
1,80
1,80
2,10

34,00

2,80
2,60
2,80
2,70
2,60
2,60
2,60
2,60
2,60

26,00



Canapés XXL
groBe delikate Happchen
auf frischen Brotsorten

mit dekorativer Garnitur
Preis pro Stiick

Fingerfood & Co-

0301
0303
0304
0305
0306
0307
0308
0309
0310
0312
0313
0314
0315
0316
0317
0318
0319
0320
0322
0323

0321

0401
0402
0404
0405
0406
0407
0408
0409
0410
0411

0412

CANAPES XXL i
MIT FLEISCH, BRATEN ODER KASE

Ungarische Salami

Roastbeef

Leberpastete
Hahnchenbrustfilet
Putenbrustfilet
Wacholderschinken
Lachsschinken
Serrano-Schinken
Kasslerbraten

Gerauchertes Schweinefilet
Hackepeter (nicht im Sommer)
Verschiedene Frischkasecremes
Franzésischer Camembert
Verschiedene Schnittkdsesorten
Edelpilzkase

Verschiedene Fetakasecremes
Verschiedene Kasekranze
Mozzarella, Tomate, Basilikum
Humus klassisch

Humus pikant

Auswahl aus dem Sortiment 20 Stick
ZUM VORTEILSPREIS VON

CANAPES XXL MIT FISCH

Norwegischer Raucherlachs
Makrelenfilet

Zart gerauchertes Forellenfilet
Matjesfilet

Pikante Dorschleber

Ei mit Kaviar

Scampis

Krabben mit Ei

Gekochtes Ei mit Matjesfilet
Gekochtes Ei mit Sardellenring

Auswahl aus dem Sortiment 10 Stick
ZUM VORTEILSPREIS VON

2,60
3,20
2,50
2,70
2,50
2,70
2,70
3,30
2,80
3,30
2,70
2,50
2,80
2,70
2,80
3,10
2,70
2,70
2,70
2,70

53,00

3,30
3,20
3,30
3,10
3,30
3,10
3,50
3,20
3,00
3,20

36,00



Volkorw & Sandwiches

reichhaltig garniert
Preis pro Stiick

Fingerfood & Co-

0501
0502
0505
0506
0507
0508
0510
0511
0514
0515
0516
0518
0519
0520

0521

0601
0602
0603
0604
0605
0606
0607
0608

0610
0611
0612

BELEGTE VOLLKORNBROTCHEN
MIT FLEISCH, BRATEN ODER KASE

Ungarische Salami

Mett aus dem Rauch
Hahnchenbrust

Putenbrust
Wacholderschinken
Lachsschinken

Kasslerbraten
Jungschweinbraten
Verschiedene Kasecremes
Franzosischer Camembert
Verschiedene Schnittkdsesorten
Verschiedene Fetakasecremes
Raucherlachs

Mozzarella, Tomate, Basilikum

Auswahl aus dem Sortiment 20 Stlck
ZUM VORTEILSPREIS VON

SANDWICHES
MIT TOMATE, GURKE, SALAT UND:

Frischkase

Eischeiben

Hahnchenbrust

Kasslerbraten

Schweinebraten mit Meerrettich
Mozzarella und Basilikum

Kase und Saftschinken
Raucherlachs mit DillsoBe

WRAPS MIT:

Hahnchenbrust
Raucherlachs
Salat und Feta

2,80
2,80
3,30
3,10
3,30
3,30
3,30
3,30
2,80
3,00
2,80
3,40
3,30
3,00

59,00

2,15
2,15
2,25
2,25
2,25
2,45
2,45
2,75

3,95
3,95
3,95



Fingerfood & Co-

Halbe belegte Brotchew
verschieden belegte Brétchen

mit frischer dekorativer Garnitur
Preis pro Stiick

1/2 BELEGTE BROTCHEN
MIT FLEISCH UND BRATEN

0701 Ungarische Salami 2,00
0702 Mett aus dem Rauch 2,00
0703 Leberpastete 2,00
0704 Hahnchenbrustfilet 2,10
0705 Putenbrust 2,10
0706 Wacholderschinken 2,10
0707 Lachsschinken 2,10
0708 Kasslerbraten 2,10
0709 Jungschweinbraten 2,10
0710 Hackepeter (nicht im Sommer) 2,20
0711 Hackbraten 2,00
0712 Verschiedene Frischkasecremes 1,90
0713 Franzésischer Camembert 1,90
0714 Verschiedene Schnittkdsesorten 1,90
0715 Edelpilzkdse 1,90
0716 Verschiedene Fetakdsecremes 2,10
0717 Verschiedene Kasekranze 1,90
0718 Mozzarella, Tomate, Basilikum 2,00
0719 Rihrei 1,90

0720 Auswahl aus dem Sortiment 20 Stlck
ZUM VORTEILSPREIS VON 39,00

1/2 BELEGTE BROTCHEN

MIT FISCH
0801 Norwegischer Raucherlachs 3,00
0802 Makrelenfilet 3,00
0804 Zart gerdauchertes Forellenfilet 3,00
0805 Matjesfilet 2,70
0806 Pikante Dorschleber 3,00
0807 Krabben und Ei 3,00
0808 Ei mit Kaviar 2,70
0809 RUhrei mit Schnittlauch und Lachs 2,70

0810 Auswahl aus dem Sortiment 10 Stiick
ZUM VORTEILSPREIS VON 27,00

Aufpreis fur glutenfreie Brotchen.




I 4 e
Delikate tdappcherv
erlesene Kostlichkeiten
liebevoll garniert
flr den exklusiven Anlass
je 10 Stuck

Fingerfood & Co-

0901
0902
0903
0904
0905
0906
0907
0908
0909
0910
0911
0912
0913
0914
0915

1001
1002
1003
1004
1005
1006
1007
1008
1009
1010
1011
1012
1013

1101
1102
1103
1104
1105
1106
1108
1109

1110

HERZHAFTE KLEINIGKEITEN

Gefillte Roastbeefrdlichen
Gefillte Schinkenrélichen
Medaillon vom Jungschweinfilet
Gerauchertes Jungschweinfilet
Kleine Schweineschnitzel
Hausgemachte Bouletten
Héhnchenunterschenkel
Gemusebratlinge mit Krauterquark
Putenbrust mit Mandelkruste
Empanadas mit Gemusefillung
Rollmops

Laugenbrezel mit Meersalz
Geflillte Birne mit Roquefort
Hahnchen-Paprika-Sticks
Mini-Hamburger

COCKTAILHAPPCHEN

Minipasteten mit Lebercreme
Minipasteten mit Kdsecreme
Kokos-HahnchenspieBe

Pikante Garnelen auf Feldsalat
Geflillte Champignonkdpfe
Hackballchen mit Chili und Pistazien
Kasehdappchen auf Ananas
Mozzarella-Cocktailtomaten-Sticks
Honigmelone mit Parmaschinken
Pflaumen im Speckmantel
Melone-Schinken-Mozzarella-Spiel3e
Mediterrane GemiusespieBe
Hackballchen mit Backpflaume

GEFULLTE 1/2 EIER GARNIERT

mit schwarzem/rotem Kaviar
mit Seelachsschnitzel

mit Nordmeerkrabben

mit Racherlachsstreifen

mit Forellenkaviar

mit Matjesfilet

mit Oliven

mit Sardellen

Auswahl aus Sortiment 20 Stlick
ZUM VORTEILSPREIS VON

21,50
15,50
31,50
35,50
21,50
17,50
16,50
23,50
20,50
17,50
14,40
18,50
21,50
21,50
27,50

12,50
12,50
18,50
22,50
16,50
16,50
16,50
16,50
20,50
14,50
16,50
24,50
18,50

14,50
13,50
15,50
15,50
17,50
14,50
13,50
13,50

27,00



Frisch & Gesund

hausgemachte Salatvariationen
und Cocktails, dekorativ angerichtet
500g/1.000g

1201
1202
1204
1205
1206
1207

1301
1302
1303
1304
1305
1306
1307
1308
1309
1310
1311
1312
1313
1314
1315

1401
1403
1404
1405
1406

1407
1408

1409

1501
1502
1503
1504
1505
1506
1507
1508
1509

Sadate

MAYONNAISENSALATE

Hausgemachter Kartoffelsalat
Gefligelsalat mit Mandarinen
Bunter Kasesalat
Hausgemachter Fleischsalat
Eiersalat

Salat nach Waldorf Art

SALATE OHNE MAYONNAISE

Speckkartoffelsalat
Rindfleischsalat

Heringssalat

Hackerlesalat

Couscoussalat

Gurkensalat mit Dillsahne
Tomaten-Lauchzwiebel-Salat
Md&hrensalat mit Rosinen
Grine Bohnensalat
Chicoriesalat mit Apfelsinen
WeiBkrautsalat mit Mohren
Thunfischsalat
Brokkoli-Schinkensalat
Hausgemachter Nudelsalat
Nudelsalat mit Ruccola, Kirsch-
tomaten, Parmesan + Triffeldl

EXOTISCHE SALATE

Reissalat mit Curry & Ananas
Mexikanischer Maissalat
Griechischer Salat mit Fetakase
Hirtensalat mit Thunfisch
Tomaten-Mozzarella-Salat

mit Basilikum

Garnelensalat

Ruccola mit Parmeganokase
(200g o. 4009)

Obstsalat aus frischen Friichten

SOBEN UND DIPS (200g)

Senf-Dill-SoBe
Sahne-Meerrettich
Aioli

Tzatziki
Gorgonzola-Dip
BarbequesofBle
Mango-Chutney
PreiselbeersofB3e
Guacamole

8,00/14,60
8,30/15,30
8,00/14,60
8,00/14,60
8,00/14,60
8,00/14,60

8,00/14,60
8,00/14,60
8,00/14,60
8,00/14,60
8,00/14,60
8,00/14,60
8,00/14,60
8,00/14,60
8,00/14,60
8,30/15,30
8,00/14,60
8,00/14,60
8,30/15,30
8,30/15,30

10,9/20,40

8,30/15,30
8,30/15,30
8,30/15,30
8,30/15,30

8,80/16,00
10,9/20,40

8,80/16,00
10,9/20,40

4,95
3,95
4,95
3,60
5,50
4,95
4,95
4,95
5,50



Kastliche Kreationew

far Kenner und GenieBer
als Auftakt oder zwischendurch

1601

1602

1603

1604

1605

1606

1607

FRISCHGEMUSEPLATTE

Mohren, Gurken, Kohlrabi, Zucchini,
Tomaten, Staudensellerie, Paprika
und Radieschen, dazu Krauterquark-
Dip und Roggenstange

MEDITERRANE VORSPEISEN
verschiedene marinierte Gemise
und Meeresfriichte, eingelegter
Fetakase, grine und schwarze
Oliven, Pflaumen im Speckmantel
und Ciabatta

SUSHI-PLATTE

18 Nori Maki (Thunfisch, Lachs,
Gurke mit Sesam - a 6 Stuick),

6 Nigiri (Lachs, Thunfisch, Surimi),
eingelegter Ingwer, Wasabipaste
und SojasofBe

TEX-MEX-PLATTE

Empanadas mit pikanter
Fleischflillung, Chickenwings,
mexikanische Hackbaéllchen,
Maisbratlinge, scharfe Kasecracker,
Tomaten-Chili-Dip, Avocadodip
(Guacamole), ca. 50 Teile

KATERFRUHSTUCK

Rollmops, Delikatessgurken, kleine
Bouletten, Schmalztopf, Kase- und
Schinkenmix, marinierte Paprika,
dazu rustikaler Brotkorb

SPEZIALITATEN-TELLER
12 versch. Canapés, 4 ObstspieBe,
4 Mozzarella-Cocktailtomaten-Sticks

TOMATE-MOZARELLA-PLATTE
mit Basilikum, Ciabatta,
Balsamicoessig und Olivendl

29,50

59,50

44,50

59,50

59,50

39,50

39,50



Schunackhafte Suppevv

heiB serviert im Suppentopf,
wahlweise mit Brétchen,
Baguette oder Mini-Flutes
ab 10 Personen

Preis pro Portion

0,25 ltr. / 0,5 Itr.

10

1701

1702

1703
1704
1705
1706
1707
1708

1709
1710
1711

1712
1713
1714
1715

1801
1802
1803
1804
1805
1806
1807
1808
1809

Supperv

FEINE SUPPEN

Franzodsische Zwiebelsuppe

mit Kasecroutons
Zucchinicremesuppe mit
gerosteten Mandeln
Brokkolicremesuppe
Pilzrahmsuppe aus Mischpilzen
feine Kartoffelsuppe mit Speck
Spargelcremesuppe
Kirbiscremesuppe mit Ingwer
Tomatencremesuppe mit
frischem Basilikum und Croutons
Entensuppe mit Mango

Feine Gulaschsuppe

Soljanka mit Zitrone und saurer
Sahne

Kraftbriihe mit Gemiuse und Ei
Asiatische GemiUisesuppe

Suppe der Saison
Moéhren-Orangensuppe

EINTOPFE

Erbseneintopf mit Speck

3,45/6,50

3,45/6,50
3,45/6,50
3,45/6,50
3,45/6,50
3,45/6,50
3,45/6,50

3,45/6,50
3,45/6,50
3,45/6,50

3,45/6,50
3,45/6,50
3,45/6,50
3,45/6,50
3,45/6,50

6,50

Grine Bohneneintopf mit Rindfleisch 6,50

Linsensuppe mit Wirstchen
WeiBe Bohneneintopf mit Speck
Kartoffelsuppe mit Wursteinlage
Ungarischer Kesselgulasch

Chili con carne

Gemiseeintopf mit Huhn
Kokos-Hahnchentopf

6,50
6,50
6,50
6,50
6,50
6,50
6,50



Spesialitiiten des Hauses

frisch zubereitet und heil3

in Warmhaltegerdten geliefert
ab 10 Personen

Preis pro Person

11

2001

2002

2003

2004

2005

2008

2007

2011

2006

2009

2010

SCHWEINEKRUSTENBRATEN
auf Sauerkraut

KASSLERRUCKENBRATEN
mit Gemuse der Saison

LACHSFILET
mit Gemusedecke und DillsoBe

BOEUF ,STROGANOFF"
Geschnetzeltes vom Rind
mit Champignons und Dillgurke

GEFULLTE HAHNCHENBRUST
mit Spinat und Mozzarella

WIENER RAHMGESCHNETZELTES
vom Kalb

HAHNCHENGESCHNETZELTES
mit Paprika und Pilzen

TRANCHEN VOM SCHWEINEFILET
mit Sahnesauce und Kaisergemiise

Dazu reichen wir wahlweise:
Petersilienkartoffeln, Reis,
Kartoffelplree,

Kartoffelgratin oder Nudelauflauf

SPINAT-LACHS-KARTOFFELGRATIN

GEMUSECURRY
nach Art des Hauses

MEDITERRANE GEMUSEPFANNE
mit Rosmarinkartoffeln

14,90

14,90

17,50

16,50

16,50

17,50

14,90

17,50

15,50

14,50

14,50



Kalte Plaitten

Delikatesserv

Braten-, Schinken-,

Fisch- oder Kdsevariationen
fur festliche Anldsse jeder Art
fein garniert

2101 GEMISCHTE PLATTE
Kassler- und Schweinerickenbraten,
Schnittkase und franzésischer
Camembert, Putenbrust,
Saftschinken, Ungarische Salami,
Wacholder- und Lachsschinken,
halbe geflllte Eier mit Kaviar
flir 3 Personen 49,50
fiir 5-6 Personen 74,90

2102 BRATENPLATTE
Schweinefiletmedaillons, garnierte
Hackballchen, Putenbraten,
Kasslerriicken- und Schweinebraten
mit Meerrettich, Hdhnchenbrust
flir 3 Personen 49,50
fiir 5-6 Personen 74,90

2103 KASEPLATTE
Franzdsischer Camembert,
Schnittkase, Kasekranze,
Kasehappchen, Edelpilzkase,
Raucherkase, Krautercamembert
flir 3 Personen 49,50
fir 5-6 Personen 74,90

2104 SCHINKENPLATTE
Lachs- und Krauterlachsschinken,
Wacholderschinkenrose,
Saftschinkenréllchen mit Spargel
gefillt, mediterraner Schinken,
Meerrettich
flir 3 Personen 49,50
flir 5-6 Personen 74,90

2105 KASSLERPLATTE
Kasslerriickenbraten und Kasslerfilet
aus dem Rauch
fir 3 Personen 49,50
fir 5-6 Personen 74,90

2106 ROASTBEEFPLATTE
Rosa gebratenes Roastbeef,
Paprika, marinierte Perlzwiebeln,
Meerrettich
fir 3 Personen 54,90
fiir 5-6 Personen 79,90

12



Delikatesserv

Braten-, Schinken-,

Fisch- oder Kdsevariationen
fur festliche Anldsse jeder Art
fein garniert

13

2107

2108

2109

2110

2111

2112

2113

FILETPLATTE

vom Rind, Kalb und Schwein,
Sc. Choron, gefiillte Tomaten,
pikanter Krauterdip

fir 5-6 Personen

FISCHPLATTE

Raucherlachsrose mit
Senf-Dill-SoBe, Sprotten,
gerdaucherte Forelle, geraucherte
Makrele, 1/2 gefiillte Kaviareier
fir 3 Personen

flir 5-6 Personen

RAUCHERLACHSPLATTE
Feinster Raucherlachs mit einer
pikanten Senf-Dill-SoBe

fir 3 Personen

flir 5-6 Personen

HUMMER
mit Garnitur

HACKEPETERIGEL
ca. 1 kg (nicht im Sommer)

GARNIERTE BUTTERPLATTE
ab 3 Personen
PREIS PRO PERSON

BROTKORB
verschiedene Brot- und
Brotchensorten

ab 5 Personen

PREIS PRO PERSON

109,00

49,90
74,90

46,50
69,90

79,90

22,90

1,80

1,70



Fuw festliche Anldisse
kalt-warme Buffets

deutscher und internationaler Kiiche
ab 15 PERSONEN

14

2201

2202

2203

2204

Kleine Buffets

BERLINER BUFFET
Kassler und Schweinekrustenbraten

auf Sauerkraut mit

Petersilienkartoffeln,
hausgemachter Nudelsalat,
Berliner Bouletten, Rollmops,
Schmalztopf, Delikatessgurken,

Auswahl aus Braten- und Kase-
variationen, Brotkorb, Butterplatte,

Rote Griitze mit VanillesoBe
PREIS PRO PERSON

BAYERISCHES BUFFET

kleine Haxen, Sauerkraut,
Leberkase, WeiBwirste mit stiBem
Senf, Dampfkartoffeln,
Schinkenplatte, Kaseplatte,
Laugenbrezeln, Kasestangen,

WeiBkrautsalat, Brotkorb,

Butterplatte, Quarkschnecken
PREIS PRO PERSON

EUROPAISCHES BUFFET

Wiener Rahmgeschnetzeltes mit

Risi-Bisi, Skandinavische
Fischplatte, Burgunder Bratenplatte,
Hollandische Kaseplatte,

Griechischer Salat, Brotkorb,

Butterplatte, Bunter Wackelpudding
mit VanillesoBe
PREIS PRO PERSON

MEDITERRANES BUFFET

Paella mit Huhn, Pflaumen im
Speckmantel, Honigmelone mit
Parmaschinken, Mozzarella-Cocktail-

tomaten-Sticks, Backkartoffeln mit
Tzatziki, Souflaki und Bifteki,

Empanadas mit Gemisefiillung,
Marinierte Zucchini, Aubergine,

Tomaten und Oliven, Ciabatta,

Mangojoghurt
PREIS PRO PERSON

24,50

25,50

26,50

24,50



Fuw festliche Anldisse
kalt-warme Buffets

deutscher und internationaler Kiiche
ab 20 PERSONEN

15

Kleine Buffets

AUSTRALISCHES BUFFET

gegrilltes StrauBensteak mit
Barbecue-SoBe, Rihrei von

StrauBeneiern, Kanguruh-Ragout,

backed potatoes,

Maissalat, Buschbrot,

Kokosmousse mit Mango

PREIS PRO PERSON 27,50

AMERIKANISCHES BUFFET

kalifornisches Kartoffelgratin,

Shaker Huhn mit Apfelringen,

glasierte Spareribs mit BBQ-Sofe,
gebackene Hahnchenkeulen mit
Gorgonzola-Dip, mexikanischer

Maissalat, Minihamburger, Brotkorb,
Schokomuffins

PREIS PRO PERSON 27,50

ASIATISCHES BUFFET

vietnamesische Frihlingsrollen,

Curry-Reis mit Gemiuse, Ananas-
Putengeschnetzeltes in Kokosmilch,
asiatischer Salat, Yakitori-

SpieBchen, Fleischballchen, scharfes
WeiBkraut mit Sojaeiern, Papadam,
Gluckskekse, Fladenbrot,

Babybananen im Reisblatt

PREIS PRO PERSON 27,50

ORIENTALISCHES BUFFET
Hahnchen-Couscous, mariniertes
und frittiertes Gemise, geschmorte
Lammkeule, Kurkuma-Kartoffeln,
Tomaten-Zwiebelsalat mit
Olsardinen,

geflillte Auberginen, verschiedene
Fetakdsecremes, Fladenbrot,
Joghurt mit frischen Friichten

und Minze

PREIS PRO PERSON 27,50



Fuw festliche Anldisse
kalt-warme Buffets

deutscher und internationaler Kiiche
ab 15 PERSONEN

16

2209

2210

2211

KLASSISCHES BUFFET
Putenrahmgeschnetzeltes mit Risi-
Bisi, Kdsehappchen auf Ananas,
Hackballchen,

Hahnchenschlegel, geflllte
Champignonkopfe, Auswahl aus
Schinken- und Kdasevariationen,
Fischplatte mit Racherlachsrose,
Brokkoli-Schinken-Salat, Ruccula-
Salat mit Cocktailtomaten,
Parmeganokdse und Balsamico-
Dressing, Butterplatte, Brotkorb,
Zitronencreme

PREIS PRO PERSON 23,50

KARIBISCHES BUFFET

Putenbrust

mit Rum und Limone mariniert,
Fische mit karibischen Gewlirzen,
gegrilltes mariniertes Gemise,

Reis mit schwarzen Bohnen,
Ananas-Hahnchenreissalat ,Konga",
Brotkorb, Krauterbutter, Chilli-
Salsa-Dip, Mango-Chutney-Dip,
Barbecue SofB3e, Ketchup,
exotischer Friichtesalat

PREIS PRO PERSON 29,50

VEGETARISCHES BUFFET

gefillte Paprikaschote in
TomatensoBe, Ratatouille, gefillte
Champignonkdpfe, Blatterteig

mit Gemuseflllung, rustikale
Kaseplatte, Eiersalat,
Maisbratlinge mit Krauterquark,
Butterplatte mit Krauterbutter,
Brotkorb,

Beerenobst mit Schlagsahne
PREIS PRO PERSON 25,50



Fuw festliche Anldisse
kalt-warme Buffets

deutscher und internationaler Kiiche
ab 15 PERSONEN

17

2212

2213

2214

BRUNCH BUFFET

Hackballchen in TomatensoBe,
Puten-Ananas-Ragout, Butterreis,
halbe gefiillte Eier, Quark mit
Lauchzwiebeln und Krautern,
Marmelade, Mdsli, Honig, Joghurt
mit Frichten, Auswahl aus Kase-,
Braten-, Salami- und
Schinkenvariationen, Eiersalat,
Tomaten-Mozzarella-Platte mit
frischem Basilikum, Blechkuchen,
Obstplatte, Butterplatte, Brotkorb
PREIS PRO PERSON 24,50

JUGENDWEIHE- UND
KONFIRMATIONSBUFFET
Putenbrust in BackpflaumensoBe,
Kartoffelplree, Bouletten mit
Perlzwiebeln,

halbe gefiillte Kaviareier,
gemischte Schinken-, Kase- und
Bratenplatte, Raucherlachsrose,
Senf-Dillsauce, Meerrettich-Dip,
Geflugelsalat, Chicoreesalat,
Kartoffelsalat, Butterplatte,
Brotkorb, Obstetagere

PREIS PRO PERSON 24,50

EINSCHULUNGSBUFFET

Spaghetti Bolognese mit Kase,

feines Filetgulasch vom Schwein

mit Petersilienkartoffeln,

Mini-Hamburger, gemischte Kase-,
Schinken- und Bratenauswabhl,
Tomaten-Mozzarella-Salat,

Butterplatte, Brotkorb,

Wackelpudding mit VanillesoBe

PREIS PRO PERSON 24,50



Fuw festliche Anldisse
kalt-warme Buffets

deutscher und internationaler Kiiche
ab 15 PERSONEN

18

2215

2216

2217

BBQ BUFFET

(zum Grillen vorbereitet)

wirzige Puten-Curry-Steaks,
eingelegte Bratwdrste,

marinierte Schweinenackensteaks,
GemlsespieBe, Krauter- und
Knoblauchbaguettes,
amerikanischer Kartoffelsalat,
Salat ,,Caesar", Waldorfsalat,
Frischgemusesticks mit
Krauterquarkdip, Guacamole,
BBQ-Sauce, Mangochutney, Senf,
Ketchup, Krauterbutter, Brotkorb,
Muffins

PREIS PRO PERSON

GRILL BUFFET

(zum Grillen vorbereitet)
Hahnchenteile in Chili-Honig,
marinierte Holzfallersteaks,

deftige Nirnberger Wirstchen,
Backkartoffeln in Folie dazu Tzatziki,
BBQ-Sauce, scharfer Curry-Dip,
Mango-Chutney, Senf und Ketchup,
Nudelsalat mit frischen Krautern,
eingelegte Gemise mediterraner
Art, Gewlrzgurken, Tomatensalat
mit Zwiebeln, Halloumi,
Krauterbutter, Brotkorb

PREIS PRO PERSON

WEIHNACHTSBUFFET

Entenkeule mit Rotkohl,
Petersilienkartoffeln, gefillte halbe
Kaviareier, Kasehappchen auf
Ananas, gemischte Auswahl von
Kase und Schinken, Lachsplatte,
Gefligelsalat mit Mandarinen,
Butterplatte, Brotkorb,
Karamelcreme mit Mandeln

PREIS PRO PERSON

25,50

25,50

27,50



Fuw festliche Anldisse
kalt-warme Buffets

deutscher und internationaler Kiiche
ab 15 PERSONEN

19

2218

2219

2220

KALTE PLATTEN BUFFET

Kase-, Braten-, Schinken-,

Lachs- und Butterplatte, Brotkorb

dazu 2 hausgemachte Salate

Ihrer Wahl

PREIS PRO PERSON 18,50

MANNERABEND-FUBBALL-BUFFET
Biergulasch mit deftigem Brot,
hausgemachter Kartoffelsalat,

Bouletten, kleine Schnitzel,

1/2 belegte Broétchen mit Kase,

Salami, Braten und Schinken,

Rollmops, Delikatessgurken,

Rote Gritze mit VanillesoB3e

PREIS PRO PERSON 19,50

WELLNESS BUFFET

bunter Gemiiseauflauf,

Hahnchencurry und Reis,
Tomate-Mozzarella mit

Balsamicodressing,

Gemisebratlinge mit Krauterdip,

Joghurt mit Friichten

PREIS PRO PERSON 24,50

Andere groBe oder kleine Buffets
kalkulieren wir Ihnen gern und
unverbindlich — zum Beispiel

fur folgende Anlasse:

Taufe, Hochzeit, Geburtstag, Einschulung,
Jugendweihe, Konfirmation, Kinderfest,
Firmenjubilaum, Geschaftseréffnung etc.

Gern (ibernehmen wir dafiir auch die
Dekoration.



Fouw das besondere Fest

kalt-warme Buffets
deutscher und internationaler Kiche
ab 30 PERSONEN

20

2401

2402

2403

Mittlere Buffets

HOCHZEITSBUFFET

Wiener Rahmgeschnetzeltes,
Lachsfilet mit Gemiisedecke dazu
Petersilienkartoffeln, Spargel mit
Sauce Hollandaise, M6hren- und
Erbsenbeilage, Platte mit
verschiedenen Kasesorten, delikate
Fischplatte mit Raucherlachsrose
und edlen Fischvariationen, Aioli,
Meerrettich-Dip, Senf-Dill-Sauce,
Variationen von verschiedenen
Fleischmedaillons, halbe gefillte
Kaviareier, pikante Hackballchen,
Ananas-Puten-SpieBe,
Lachsrélichen auf Ruccola,
Tomaten-Mozzarella-Basilikum-
Sticks, geflllte Schinkenrélichen,
exotischer Krabbensalat,
Kartoffelsalat mit griinem Spargel,
Kraut-Mango-Salat mit Erdnlssen,
frischer Gurkensalat mit Dill,
garnierte Butterplatte mit
Krauterbutterrose, Brotkorb,
Obstetagere, Mangomousse
PREIS PRO PERSON 49,90

SCHAUSTUCK

geraucherte Lachsforelle

auf Ruccolasalat

mit Cocktailtomaten

und Senf-Dill-Sauce 79,00

JUBILAUMSBUFFET
Schweineschnitzel,
Kartoffel-Champignon-Gratin,
pikante garnierte Hackballchen,
gefiullte Champignonképfe,
Tomaten-Mozzarella-Sticks,

halbe geflillte Lachs-Kaviar-Eier,
Braten-, Salami- und
Schinkenvariation, rustikale
Kaseplatte, Platte mit feinen
Fischvariationen, griine Blattsalate
mit Gurken, Cocktailtomaten und
Joghurtdressing, bunter Nudelsalat,
garnierte Butterplatte, Brotkorb,
suB gefillte Teigtaschen,
Mangojoghurt mit Minze

PREIS PRO PERSON 35,50



Fouw das besondere Fest

kalt-warme Buffets
deutscher und internationaler Kiiche
ab 30 PERSONEN

21

2404

2405

BRANDENBURGER BUFFET
Schweineriicken im Honigmantel mit
Kaisergemise

und Kartoffelptree, Heringssalat
mit Apfeln und roten Zwiebeln,
Spreewalder Gurken, Silze mit
Schnittlauch-Remoulade, WeiBkase
mit Spreewalder Leinél, Wurst- und
Schinkenspezialitaten von
Brandenburger Hofen (Lausitzer
Schinken, Markische Landsalami,
Knoblauchknacker, Gutsmettwurst
und Schinken aus der Schorfheide),
Platte von geraucherten Fischen aus
Brandenburger Seen mit Senf-Dill-
Sauce und Sahnemeerrettich,
deftige Brandenburgische
Kaseplatte, WeiBkrautsalat mit
Méhren und Apfeln, Butterplatte,
Brotkorb, Rote Gritze mit
VanillesoBe

PREIS PRO PERSON

RUSTIKALES BUFFET
Schlachteplatte mit Kassler,
Blutwurst, Knacker und
gerauchertem Schinkenspeck

auf Sauerkraut, dazu
Petersilienkartoffeln und griine
Speckbohnen, pikante Hackballchen,
Spreewalder Gurken, Sllze mit
Remouladensauce, sauer eingelegte
Heringsrollchen, Griebenschmalz mit
Apfeln und Zwiebeln, frischer
Krauterquark, Platte mit delikaten
Braten-, Schinken- und
Salamivariationen,
Bauernkartoffelsalat mit Speck,
WeiBkrautsalat, frischer
Tomatensalat, Butterplatte,
Brotkorb, Waldbeerengriitze mit
VanillesoBe, Streuselkuchen vom
Blech mit Sahne

PREIS PRO PERSON

24,50

24,50



Fouw das besondere Fest

kalt-warme Buffets
deutscher und internationaler Kiche
ab 30 PERSONEN

22

2406  OKTOBERFEST BUFFET

2407

2408

Uberbackene Speckkartoffeln,
Fleischkase in Pilzsauce, gemischter
Wurstkessel mit stiBem und
scharfem Senf, deftige Kase- und
Salamiplatte mit kernigem
Bauernspeck, wirziger Obatzter,
Schmalztopf, Gewirzgurken,
Rettich-Wurst-Salat, Bayerische
Creme, Brezeln, garnierte Butter-
platte und bauerliche Brotauswabhl,
Apfelkuchen vom Blech

PREIS PRO PERSON 24,50

SILVESTER BUFFET
Hahnchen-Pilz-Ragout, mit Pistazien
geflilltes Schweinefilet, GemlUse-
Kartoffelpfanne, pikante
Hackballchen, Rollmops, knusprige
Hahnchenschlegel, Gewiirzgurken,
Griebenschmalz mit Apfeln und
Zwiebeln, rustikale Kaseplatte,
Braten-, Schinken- und
Salamiauswahl, Kartoffel- und
Nudelsalat, Heringshackerle,
gemischter Salat mit Fetakase,
garnierte Butterplatte, Brotauswahl,
Zitronencreme, Pfannkuchen

PREIS PRO PERSON 29,50

FINGERFOOD BUFFET
Schinken-Paprika-Réllchen,
Canapés mit Fisch, Kése und
Schinken, Mini-Hamburger,
pikant garnierte Hackballchen,
Kasehappchen auf Ananas,
gefillte Champignonképfe,
halbe geflillte Kaviareier,
Tomaten-Mozzarella-Sticks,
kleine ObstspieBe

PREIS PRO PERSON 23,90



Exklusiv und appetitlich
fir Firmenfeste und Empfange
ab 50 PERSONEN

23

2301

2302

2303

GrofSe Buffels

RICHTFEST BUFFET
Schweinekrustenbraten und

Kasslerrlickenbraten auf Sauerkraut,
Nudel-Zucchinigratin, Kartoffelsalat,

Bouletten, Schinkenplatte,
Bratenplatte, Raucherlachsplatte,
Kaseplatte, M6hrensalat mit Apfel
und Rosinen, Tomaten-Mozzarella-
Salat, gemischter Salat mit
Schafskdse, Brotkorb, Butterplatte,
Blechkuchen

PREIS PRO PERSON

GALA BUFFET
Wiener Rahmgeschnetzeltes,

mit Pistazien gefilltes Schweinefilet

dazu Prinzessbohnen im
Speckmantel und Buttergemiise,
Petersilienkartoffeln, Risi-Bisi,
Kartoffel-Gemuse-Gratin,
Medaillonplatte, Roastbeefplatte,
halbe gefllte Eier, Skandinavische

Fischplatte, Burgunder Bratenplatte,

Hollandische Kaseplatte,

frische Salate, Obstkorb, Brotkorb,
Butterplatte, Karamellcreme mit
Mandelscheiben, Erdbeercreme,
Tiramisu

PREIS PRO PERSON

ABIBALL BUFFET

Kesselgulasch, Kartoffel-Hack-
Auflauf, GemUseauflauf,
verschiedene Pizzen, knusprige
Hahnchenschlegel, Bouletten,
Braten-, Schinken- und
Salamivariationen, rustikale Kase-
platte, Lachsplatte, Kartoffelsalat,
Nudelsalat ohne Mayonnaise,
Butterplatte, Brotkorb, Limetten-
Quark-Creme,

Rote Gritze mit VanillesoB3e
PREIS PRO PERSON

24,50

42,50

24,50



.. und grum Schluss

Desserty DESSERTS
portionsweise angerichtet 2601 Karamellcreme mit SchokosoBe 2,95
und liebevoll garniert 2602 Rote Griitze mit VanillesoBe 2,95
Preis pro Portion 2603 Erdbeercreme mit Minze 2,95
ab 5 Portionen 2604 Bunter Wackelpudding mit

VanillesoBe 2,95
2605 PfirsichgrieB mit WaldbeersoBe 2,95
2606 Mangojoghurt 2,95
2607 Frischer Obstsalat mit VanillesoBBe 2,95
2608 Zitronencreme 2,95
2609 Mousse au chocolat 2,95
2610 Fruchtgelee mit DessertsoBe 2,95
2611 Mangomousse 2,95
2612 Vanillecreme 2,95
2613 Kirschjoghurt 2,95
2614 Bananen-Schoko-Mousse 2,70

2616 Torteletts mit Blutorangencreme
und Frichten 2,95

2617 OBSTPLATTE

versch. einheimische und exotische

Friichte der Saison

ab 10 Personen

PREIS PRO PERSON 2,70
2618 GROSSER OBSTKORB

versch. einheimische und exotische

Frichte der Saison 49,90
2619 OBSTETAGERE

versch. einheimische und exotische

Friichte der Saison 32,00
2620 OBSTSPIEB

verschiedene Friichte der Saison

PREIS PRO STUCK 2,95

GEBACK / KUCHEN

2621 Blechkuchen (versch. Sorten)

Stiick 2,85
2622 Croissants

Stick 1,85
2623 Geback (Kekse o. Salzgeback)

pro Schale 3,90
2624 Mini Apfeltaschen

Stiick 1,15
2625 Mini Rosinenschnecken

Stiick 1,15
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Alkoholfreie Getrinke

alle Getranke kdénnen auf
Kommissionsbasis abgerechnet werden.
Ein Mindestverbrauch wird nicht festgelegt.
Glaser sind im Preis enthalten.

HEISSGETRANKE

2701 Kaffee

2,5| Thermoskanne (20 Tassen) 29,00
2702 Tee
2,51 Thermoskanne (20 Tassen) 29,00

ALKOHOLFREIE KALTGETRANKE

0,2 Liter
2801 Schweppes Ginger Ale 2,00
2802 Schweppes Tonic Water 2,00
2803 Schweppes Bitter Lemon 2,00
2804 Apfelsaft 1,85
2805 Orangensaft 1,85
0,25 Liter
2901 Mineralwasser 1,60
0,33 Liter
3001 Coca Cola 1,90
3002 Fanta 1,90
3003 Sprite 1,90
0,7 Liter
3101 Mineralwasser (normal) 2,65
3102 Mineralwasser (medium) 2,65
1,0 Liter
3201 Coca Cola 3,25
3202 Fanta 3,25
3203 Sprite 3,25
3204 Apfelsaft 4,15
3205 Orangensaft 4,15
3206 Mineralwasser 2,95
3207 Multivitaminsaft 5,15

Andere Getranke auf Anfrage.
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Alkoholische Getrénke

alle Getranke kénnen auf
Kommissionsbasis abgerechnet werden.
Ein Mindestverbrauch wird nicht festgelegt.
Glaser sind im Preis enthalten.

26

3301

3302

3303

3403

3401

3402

3501

3504
3502
3503

3601
3602
3603
3604

3702
3703
3704
3705
3801

4406

Getlydinke

WEISSWEIN

Chardonnay Ribeaupierre
(Frankreich) 1,00 |
WeiBburgunder
(Deutschland) 1,00 |
Riesling 5a

(Hessen) 1,001

ROTWEIN

Merlot Ribeaupierre
(Frankreich) 0,75 I
Spatburgunder
(Hessen) 1,001
Portugieser

(Pfalz, Callstadt) 1,00 |

SEKT UND PROSECCO

Rotkappchen 0,75 |
(trocken, halbtrocken, mild)
Freixenet 0,75 |

Mumm (trocken) 0,75 |
Prosecco 0,75 |

FLASCHENBIER

Clausthaler (alkoholfrei)
Bitburger, Radeberger, Kostritzer
Schofferhofer

versch. Funbiere 0,33 |

FASSBIER

Radeberger Bier 50 | Fass
Berliner Pilsner 50 | Fass
Felsgold 30 | Fass

Felsgold 50 | Fass
ROTHERT-BIER, 50 | Fass
UNSERE HAUSMARKE
(naturtrtib - hell oder dunkel)
Ein Hochgenuss der deutschen
Braukunst.

Zapfanlage mit CO2-Flasche

Andere Getranke auf Anfrage.

12,50
12,50

12,50

9,90
12,50

12,50

12,50
14,50
14,50
12,50

2,95
2,95
2,95
2,15

219,00
219,00
119,00
189,00

229,00

39,50



Mietpreis
flr Besteck, Geschirr,
Glaser und Zubehor

BESTECK
4001 Messer 0,15
4002 Gabel 0,15
4003 Loffel 0,15
4004 Kaffeeldffel 0,15
4005 Anlegebesteck 0,25
4006 Suppenkelle 0,25
4007 Wirstchenzange 0,25
4008 Tortenheber 0,25
GESCHIRR
4101 Kaffeetasse 0,20
4102 Kaffeepott 0,20
4103 Untertasse 0,20
4104 Mittelteller 0,20
4105 GroBer Teller 0,20
4106 Suppenschale / Suppenteller 0,20
GLASER
4201 Weinglas, universell 0,25
4202 Sektglas 0,25
4203 Mehrzweckglas 0,25
4204 Bierglas 0,25
ZUBEHOR
4301 Teelichthalter mit Teelicht 0,50
4302 Aschenbecher 0,50
4303 Salz- und Pfefferstreuer 0,25
4304 Dressingkannchen 0,25

GroBere Mengen und besondere
Winsche werden gesondert kalkuliert.
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I I
Mietpreis
fur Tische, Bierzapfanlagen,
Zelte oder Blumendekorationen

28

4401

4402

4403

4409

4404

4405

4406

4407

4408

4501

4502

4504

4802

4601

4703

4702

4503

Equipment

THERMO-KAFFEESPENDER
auch fir Tee oder andere
HeiBgetranke, Inhalt 20 Tassen

SUPPENTOPF
Warmhaltegerat

CHAFING DISH
Warmhaltegerat mit Elektroheizer

ELEKTROHEIZER
flr Chafing Dish

KAFFEEMASCHINE
mit 2 Kannen

FLASCHENKUHLSCHRANK
klein

BIERZAPFANLAGE
inkl. CO2-Flasche

SAULENGRILL
mit Holzkohle

GROSSER HOLZKOHLEGRILL
mit Zubeho6r und Holzkohle

BISTRO-STEHTISCH
weiB marmoriert

LICHTERKETTE
Lédnge 10 m

BUFFET-TISCH
1,70x 0,85 m

HEIZPILZ
mit Gasflasche

GROSSER SONNENSCHIRM
auf Anfrage

FEUERSCHALE
mit Feuerholz

FESTZELTGARNITUR
1 Tisch, 2 Banke

AUFLAGEN
flr Festzeltgarnitur

8,50

6,00

9,00

5,00

20,00

30,00

35,00

25,00

45,00

12,00

12,00

12,00

75,00

12,00

55,00

14,50

4,50



Equipment

P P 50066 FESTZELT 3 X6 m
ML@‘(.PV’@W inkl. Auf- und Abbau 190,00
fur Tische, Bierzapfanlagen,

Zelte oder Blumendekorationen 50065 FESTZELT 4 x 8 m

inkl. Auf- und Abbau 280,00
50064 FESTZELT 4 x 10 m

inkl. Auf- und Abbau 340,00

TISCHWASCHE

4901 groBes Tischtuch
3,50x 1,30 m 7,00

4902 groBes Tischtuch
2,80x1,30m 6,00

4903 Tischtuch
2,20x 1,30 m 5,50

4904 Tischtuch fir Stehtische
1,30x 1,30 m 4,50

4905 Tischhusse
fur Bistrostehtisch 10,50

4906 Banketthusse
fUr Bierzeltgarnitur 20,50

4907 Skirting fiir Biiffet
5,00 x 0,75 m 45,00

4908 Milleimer
mit Tute 3,50

4909 Blumendekoration
klein 5,50

4910 Blumengesteck
auf Anfrage

Wir vermitteln verschiedene Locations:

- Raumlichkeiten aller Art

- Seminar- und Tagungsraume
- Gastraume

- Partybus

- Hostel-Boat u.v.m.

29



tventmanagement

flr Veranstaltungen jeder Art
bieten wir alles aus einer Hand

30

Ob Unternehmensprasentation,
Empfang oder Messeprasentation,
bei uns finden Sie den richtigen
Ansprechpartner.

Wir kimmern uns mit unserem
Fachpersonal um Ihr Event.

Veranstaltungsorganisation fiir:

- Tagungen und Seminare
- Messen

- Empfange

- Richtfeste

- Hochzeiten

- Trauerfeiern etc.

Das kénnen Sie erwarten:

- Veranstaltungsdekoration
- Veranstaltungstechnik

- Foto- und Filmarbeiten

- Kunstlervermittlung

- Mobile Cocktailbar

- D]

u.v.m.

Anfragen unter:
Tel.: 030 / 42 01 48 68



Wichiiges

Ihre Bestellung sollte mdglichst frihzeitig bei uns
eingegangen sein. GroBere Mens,
Veranstaltungsservice und Dekorationen bestellen
Sie  bitte langerfristig vor dem  Termin.
Personenzahlen kénnen noch bis 10 Tage vor
Veranstaltungstermin gedandert werden.

Bei kurzfristigen Bestellungen (bis zu 5 Werktagen
vor dem Termin) erheben wir 10% Aufschlag,
mindestens jedoch 25,00 EUR.

Wir liefern an allen Tagen im Jahr. An
Wochenenden und Feiertagen erheben wir einen
Aufschlag in Hohe von 10% der Bestellsumme,
hochstens jedoch 100,00 EUR.

Fir die Lieferung innerhalb und auBerhalb Berlins
berechnen wir einen entfernungsabhangigen
Lieferzuschlag von mindestens 25,00 EUR.

Unsere Buffets und Platten werden auf Edelstahl-
und Schmuckplatten angerichtet, die Eigentum
vom Catering sind und die wieder
zurickgenommen werden. Es besteht jedoch auch
die Mdoglichkeit, dekorative Platten zum
Selbstbehalt gegen entsprechende Gebihr zu
bestellen.

Alle Speisen werden frisch und ohne jeglichen
Aspikiiberzug zubereitet und dekoriert. Unsere
Speisen und Salate sind hausgemacht und
enthalten keine zusatzlichen Konservierungsstoffe.
Mayonnaise und RemoladensoBe enthalten Sorbin-
und Benzoesadure, Meerrettich und Perlzwiebeln
sind geschwefelt, Oliven, Belegkirschen, Torten-
segmente, Kase und Kaviar enthalten Farbstoffe,
Wurst- und Wursterzeugnisse enthalten Ge-
schmacksverstarker und Antioxidationsmittel,
Zitrusfriichte sind gewachst und mit Konser-
vierungsstoffen Diphenyl, Orthophenylphenol und
Thiabenazol behandelt.

Alle aufgefihrten Preise unterliegen der
aufwandsbezogenen Uberpriifung und verstehen
sich zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Bei zusatzlichen Dienstleistungen wird auf die
gesamte Lieferung von Gesetzes wegen der volle
Mehrwertsteuersatz berechnet. Unsere Fahrer sind
inkassoberechtigt.

Mogliche Beanstandungen sind sofort bei Erhalt
und am Veranstaltungsort anzuzeigen. Spatere
Reklamationen kdnnen nicht anerkannt werden.

Stornierung eines Auftrages bis spatestens 7 Werk-
tage vor Veranstaltungsbeginn ist kostenfrei.

Bei Stornierungen bis spatestens 72 Stunden vor
der Veranstaltung werden 50% des Auftrags-
volumens in Rechnung gestellt.

Bei Stornierungen innerhalb 72 Stunden vor der
Veranstaltung, wird der volle Betrag fallig.

Stand Januar 2025. Anderungen vorbehalten.



25 Jahwe Zufriedenheit

bei Festlichkeiten aller Art
365 Tage im Jahr -
Wir danken unseren Kunden.

Autoservice 2000
APE GmbH
ASB Autohaus Marzahn

Bosch GmbH

Bosch Thermotechnik

Bosch Sicherheitssysteme
BowlHouse

Bundeszentrale fiir politische Bildung
Bundesvereinigung Lebenshilfe e.V.

Dt. Institut zur Weiterbildung

Dt. Zentrum fir Luft- und Raumfahrt
Eastern Comfort Hostelboat GmbH
ED-Line Reederei

Feuersozietat Gésmann
G&W Software
Humboldt-Universitat
Kondor Wessels

LAT

Metahotel
Obermeyer GmbH
Paul-Singer-Verein
Roland Rechtschutz

Senatsverwaltung fir Stadtentwicklung
Siemens Verkehrstechnik

Simar Bau

Toom Baumarkt

TU Berlin

Vattenfall Europe
Verband der Automatenkaufleute
Zentralverband des Dt. Baugewerbes

u.v.m.
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